
Scampi’s met Jonagold en curry (4 pers.)

Ingrediênten 
• 20 scampi’s
• 10 dunne plakjes gerookt spek
• 1 grote jonagoldappel
• 1 klp curry
• 1 klp suiker
• 200 g zure room (room + enkele druppels citroensap)
• 1 bakje cresonnette

Werkwijze
• pel de scampi’s en wikkel elke scampi in ½ snede spek
• schil de appel, vrwijder het klokhuis en snij de appel in kleine stukjes
• bak de scampi’s in boter en houd ze warm in de oven
• stoof de appels in het braadvocht van de scampi’s
• bestrooi met curry en suiker en voeg de zure omm toe
• laat inkoken tot een gladde saus
• verdeel de scampi’s over de borden en lepel er de saus naast
• garmeer met cresonette
• schenk hierbij een glaasje Vinho Verde
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Vergeet de waterachtige en vaak vrij dunne vinho verde van weleer want deze witte wijn met groene  
tint uit het noorden van Portugal heeft de voorbije jaren fors aan kwaliteit gewonnen. Nieuw op het 
schap bij Delhaize en op basis van uitsluitend alvarinhodruiven. Groene appel en citrus in neus en 
mond, pittig en levendig, verrassend breed gestructureerd. Prima lengte met een onberispelijke 
frisheid van kop tot staart. Deze fles maak je in een handomdraai soldaat.

13% vol., bij Delhaize, 7,99 euro




	Azulejo 2023, vinho verde, Portugal 8/10

